
GRUPIMENÜÜD 2018

MENÜÜ NR 1 / HIND 12 EUR

Seene kreemsupp grissiniga

Koorene küüslauguga kanafilee päikesekuivatatud tomati -spinati kastmes kuskussiga

MENÜÜ NR 2 / HIND 12 EUR

Suitsukana - läätsesalat värske salatimixi ja kapparikastmega

Tummine veisepada ürdiriisi ja romanescoga

MENÜÜ NR 3 / HIND 12 EUR

Madalküpsetatud sealiha parmesani-ürdi glasuuriga, ahjuköögiviljade ja 

koorese praeleeme kastmega

Amaretto pirn espresso toorjuustuvahuga

MENÜÜ NR 4 / HIND 12 EUR
Eestipärane menüü

Koorene kartuli-munasalat krõbeda maasuitsusingiga

Paneeritud räime liblikfileed köögivilja-kartulitambi ja rohelise sibula kastmega

MENÜÜ NR 5 / HIND 15 EUR

Seene kreemsupp grissiniga

Koorene küüslauguga kanafilee päikesekuivatatud tomati -spinati kastmes kuskussiga

 Ricotta kohupiima kirsikook

MENÜÜ NR 6 / HIND 15 EUR

Suitsukana - läätsesalat värske salatimixi ja kapparikastmega

Tummine veisepada ürdiriisi ja romanescoga

 Marjašarlott



MENÜÜ NR 7 / HIND 15 EUR

Kanasupp metsiku riisi ja bataadiga

Madalküpsetatud sealiha parmesani-ürdi glasuuriga, ahjuköögiviljade ja 

koorese praeleeme kastmega

Amaretto pirn espresso toorjuustuvahuga

MENÜÜ NR 8 / HIND 15 EUR
Eestipärane menüü

Koorene kartuli-munasalat krõbeda maasuitsusingiga

Paneeritud räime liblikfileed köögivilja-kartulitambi ja rohelise sibula kastmega

Jogurtikreem murakamoosi ja kaerahelvestega

MENÜÜ NR 9 / HIND 15 EUR
Taimetoitlastele

Värske salat punase kinoa ja ürdiõli kastmega

Tomati - kikerhernekarri kookospiimaga

Jogurtikreem murakamoosi ja kaerahelvestega

MENÜÜ NR 10 / HIND 18 EUR

Kirss mozzarella - tomati salat avokaado ja pestoga

Pardikoib rosmariini ahjukartulite ja röstpeediga

Šokolaadikook vaarikate ja metspähklitega

*Grupimenüüd serveerime gruppidele alates 10 inimesest.

*Kogu grupilt eeldame ühist menüüvalikut.

*Menüüde juurde serveeritakse leib/sai, jäävesi, kohv/tee.


